
 
 DETERGENTE DESINCRUSTANTE ALCALINO 

 
 

     HC 80 
 
 
 DESCRIÇÃO DO PRODUTO 

♦ Produto versátil para diversas aplicações comuns nas indústrias 
processadoras de alimentos. 

♦ Altamente concentrado, reduz o consumo por aplicação em 
equipamentos ou pisos, obtendo via

Detergente alcalino clorado em pó, para limpeza manual ou por espuma em 
equipamentos, pisos e paredes de laticínios, frigoríficos e indústrias de 
alimentos em geral. 

BENEFÍCIOS 

bilidade de uso quando verificado o 
custo x benefício de sua utilização. 

♦ Contém cloro ativo estabilizado que contribui na remoção de sujidades 
protéicas e auxilia na condição de qualidade sanitária total da superfície. 

♦ ece uma espuma de boa Aplicado por gerador de espuma forn
estabilidade e de boa ação de detergência. 

Estado físico     Pó solto 
Cor      Branco a creme  
Odor      Leve de cloro 
pH 1%      10,2 – 11,2 
Titulação (pH 8,3)    4,5 – 6,5 mL 
Titulação (pH 4,O)    10,5 – 12,5 mL 
% Cloro     2,5% mín. 
% Matéria Ativa Aniônica   10% mín. 
 

PROPRIEDADES 

Utilize para a limpeza manual à concentração de 0,2 a 1,0% conforme o teor 
de sujidades presentes.  
 
Para geração de espuma, utilize concentrações de uso 0,5 a 2,0%. 
 
O produto é compatível com diversos tipos de metais, se usado conforme 
recomendado, a pH superior a 9, temperaturas até 45°C, no máximo 60 
minutos. 
 
Consulte seu especialista Ecolab para instruções de uso específicas. 
 
Deve ser aplicado através de geradores de espuma ECOLAB. 
 
Consulte seu especialista Ecolab para instruções de uso específicas. 
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